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Abstract 


A complete food for dogs and cats contains dairy substances in a significant amount and meat or meat 
byproducts as well as meat substitutes. The milk solids derive from hydrolyzed fermented milk. 
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© Tierfutter, insbesondere Alleinfutter fur Katzen und Hunde. 



@ Es handelt sich um Alleinfutter fur Katzen und 
Hunde, welches zum uberwiegenden Anteil (mehr 
als 50 %) aus Milchbestandteilen und im ubrigen 
aus Fleischbestandteilen oder Innereien besteht aber 
auch die Verwendung von Fleischersatz ist moglich. 
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Die Erfindung betrifft ein Tierfutter, insbesonde- 
re Alleinfutter fur Katzen und Hunde. 

Tierfutter fur Katzen und Hunde smd in ver- 
schicdencn Ausfuhrungsformen bckannt. Insbeson- 
dere sind Alleinfutter auf Fleischbasis bekannt. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein 
Tierfutter und insbescndere Alleinfutter fur Katzen 
und Hunde zu schaffen, bei dem es sich um cin 
ernahrungsphysiologisch optima) zusammengestell- 
tes Produkt handeft. 

Zur Losung dieser Aufgabe ist das gattungsge- 
mafie Tierfutter gekcnnzeichnet durcn eine Zusam- 
mensetzung aus 

50 bis 95 Gew.-%, vorzugsweise 75 Gew.-% Milch- 
m asse, 

5 bis 50 Gew.-%, vorzugsweise 25 Gew.-% 
Fleischbestandteiie, z.B. Muskelfleisch und/oder In- 
nereien wie z.B. Leber, Niere Oder Pansen 
und/oder 

5 bis 50 Gew.-%, vorzugsweise 25 Gew.-% Flei- 
schersatz. 

Diese MaBnabmen der Erfindung haben zur 
Folge, daB ein Tierfutter und insbesondere Allein- 
futter fur Hunde und Katzen auf Milchbasis verwirk- 
hcht wird, bei dem es sich in ernahrungsphysiologi- 
scher Hinsicht urn ein optimal zusammengestetltes 
Produkt handelt. Durch die Auswahl der verschie- 
denen Nahrstoffquetlen wie Milch, Fleisch, sonstige 
pflanzliche und tierische Rohstoffe wird eine opti- 
mal© Nahrstoffzusammensetzung in dem Produkt 
gowahrleistet. Im Rahmen der Erfindung warden 
die wertvollen Bestandteile der Milch durch techno- 
togische Schritte fur die Tierernahrung optimal 
nutzbar gemacht. Tatsachlich tritt ein synergisti- 
scher Effekt durch die Kombination von Proteinen 
aus verschiedenen Quellen wie Milch, Fleisch und 
Pflanzen dahingehend auf, daB eine optimaie biolo- 
gische Wertigkeit erreicht wird. Das gilt auch in 
Kombination mit pflanzlichen Proteinen. 

Nach einem Vorschlag der Erfindung mit selb- 
standiger Bedeutung ist vorgesehen, daB die Milch- 
masse aus 

62 bis 95 Gew.-%, vorzugsweise 85 Gew.-%, hy- 
drolysierte und fermentierte Milch unter Verwen- 
dung von Fermentationsbakterien, 
0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 2,5 Gew.-%, 
pflanzliches Ol, z.B. Sojaol, 

0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 2,5 Gew.-% pflanz- 
liches EiweiB, z.B. Sojaisolat. 

0 bis 10 Gow.-%, vorzugsweise 3,5 Gew.-% pflanz- 
liche Kohlenhydrate, z.B. Reismehl oder Weizen- 
mehl, 

0 bis 5 Gew.-%, vorzugsweise 0,7 Gew.-% Stabili- 
satoren, 

0 bis 3 Gew.-%, vorzugsweise 1 Gew.-% Vitamin- 
oder Mineralstoffmtschungen 

besteht. - Durch die Hydrolyse der Milch wird die 
Lactose in Monosaccharide gespalten und damit 



tierartgerecht verdaubar gemacht Durch die Aus- 
wahl der Fermentationsbakterien wird ein optimafer 
Geschmack des Endproduktes erreicht. Vorzugs- 
weise worden Fcrmentationsbaktcrion der Stanmc 

5 Lactobazyllus bulgaricus und/oder Streptococcus 
acidophilus und/oder Bifidobakterien eingesetzt, 
und zwar in einem Verhaltnis von 25 . 75. vorzugs- 
weise 50 : 50 unter Bcrucksichtigung von jeweits 
zwei der vorgenannten Stamme 

ro Ferner kbnnen der Milchmasse zusatzlich 

Aminosauremischungen, 

Sauerungsmittel, z.B. D-Apfelsaurc, L-Apfelsaure, 
Zitronensaure, D-Milchsaure oder L-Milchsaure, 
Ballaststoffe, z.B. Zelluiose, 
75 Mineralstoffe, z.B. Calium. Calcium, Natrium, 
Phosphor, 

Vitamine, z.B. A, D, B1, B2, B6, B12. E und 

Spurenelemente. z.B. Eisen, Mangan, Kupfer, Zink 
m der GroGonordnung von insgesamt 0.5 bis 2 

20 Gew.-% zugegeben werden. 

Fur den Fall, daB Fleischersatz Verwendung 
findet, ohrt die Erfindung, daB dieser Fleischersatz 
aus den folgenden Kornponentcn hergestellt ist: 
5 bis 55 Gew.-%. vorzugsweise 40 Gew.-% hydroli- 

25 sierte und fermentierte Milch, 

0 bis 10 Gew.- 0/ o, vorzugsweise 5 Gew.-% pflanzli- 
ches Ol, z.B. Sojacl, 

0 bis 20 Gew.-%, vorzugsweise 9 Gew-% pflanzli- 
ches EiweiB, z.B. Sojamehl, 
so 10 bis 60 Gew.-%, vorzugsweise 47 Gew.-% tieri- 
sches EiweiB, Goflugellcber, Rinderleber o. dgl., 
0 bis 10 Gew-%, vorzugsweise 4 Gew-% tiensche 
Fette, z.B. Talg und/oder Geflugelfett und/oder 
Milchfett, 

35 0 bis 20 Gew.-%, vorzugsweise 10 Gew.-% Meh!, 
z.B. Reismehl oder Weizenmeh). 

AuBerdem sind dem Fleischersatz vorzugswei- 
se Aromakomponenten, z.B. Fleischextrakte 
und/oder Proteinhydrolysate und/oder reduzierende 

40 Zucker wie Dextrose oder Xylose und Saureregula- 
toren, z.B. Sauerungsmittel und Emulgatoren wie 
Pyrophosphate und/oder Lecithin in der GroGonord- 
nung von insgesamt 0,5 bis 2 Gew -% zugegeben. 
Gegenstand der Erfindung ist auch ein Verfah- 

45 ren, welches zur Herstellung des erfindungsgema- 
Ben Tierfutters und insbesondere Alleinfutters be- 
sonders geeignet ist. Dieses Verfahren ist dadurch 
gekennzeichnet, daB Fleischbestandteiie oder Inne- 
reien in geschnittener Form mit Milchmasse in der 

50 beanspruchtcn Zusammensetzung gemischt wer- 
den und daB die Mischung in eine stertlisierungsfa- 
hige Umverpackung gefullt und sterilisiert wird. Fur 
die Verwendung von Fleischersatz sieht die Erfin- 
dung vor, daB Fleischersatz als pastose Masse 

55 mittels Direktdampfbeaufschlagung koaguliert an- 
schiieBend in Stucke geschnitten und mit Milch- 
masse der beanspruchten Zusammensetzung ge- 
mischt und die Mischung ebenfalls in eine sterili- 
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und steriltsiert wtrd. 

9. Verfahren nach Anspruch 7 oder 8, dadurch 
gckcnnzoichnet daB dor in der fur die Herstel- 
lung der Milchmasse zu verwendenden Milch ' 5 
vorhandene Miichzucker mitteis Hydrolyse auf 
einen Restwert von maximal 0,2 Gew.-% 
Miichzucker reduziort wird und daB dio so vor- 
behandelte Milch mit Fermentationskulturen 
versetzt und bis zu einem pH-Wert von pH 5 w 
bis pH 4,6, vorzugsweise pH 4,5 fermentiert 
wird. 

10. Verfahren nach einem der Anspruche 7 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, da/3 die Hydrolyse im 75 
pH-neutralen Bereich zwischen pH 6,5 bis pH 

6,8 bei einer Temperatur von 35 a C bis 44 °C 
erfolgt. 

11. Verfahren nach einem der Anspruche 7 bis 10, 20 
dadurch gekennzeichnet, daf3 als Fermenta- 
tionskulturen Joghurtkulturen und Joghurt mild 
Kulturcn verwendot wcrden. 
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sierungsfahige Umverpackung gefullt und sterili- 
siert wird. Inn Rahmen der Erfindung ist allerdings 
auch eine getrennte Abfullung von Milchmasse und 
Floisoh bzw. Fleischersatz in Zwei-Kammor-Umver- 
packungen vorgesehen. Wetter lehrt die Erfindung, 
daB der in der fur die Herstellung der Milchmasse 
zu verwendenden Milch vorhandene Milchzucker 
mittels Hydrotyse bis auf eincn Restwert von maxi- 
mal 0,2 Gew.-% Milchzucker reduzierl wird und 
daB die so vorbehandeite Miich mit Fermentations- 
kulturen versetzt und bis zu einem pH-Wert von pH 
5 bis pH 4,2, vorzugsweise pH 4,5 formontiert wird. 
Die Hydrolyse erfolgt zweckmaBigerweise im pH- 
neutralen Bereich zwischen pH 6,5 bis pH 6,8 bei 
einer Temperatur von 35 *C bis 44 * C. Als Fer- 
mentationskulturen werden bevorzugt Joghurtkultu- 
ren und Joghurt mild Kulturen verwendet. 

Patentanspruche 

1. Tierfutter, insbesondere Alleinfutter fur Katzen 
und Hunde, gekennzeichnet durch eine Zu- 
sammensetzung aus 

50 bis 95 Gew.-%, vorzugsweise 75 Gew.-°o 
Milchmasse, 

5 bis 50 Gew.-%, vorzugsweise 25 Gew.-°o 

Fleischbostandteile. z.B. Muskelfleisch 

und/oder Innereien und/oder 

5 bis 50 Gew.-%, vorzugsweise 25 Gew.-% 

Fleischersatz. 

2. Tierfutter nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daH die Milchmasse aus 

62 bis 95 Gew.-%, vorzugsweise 85 Gew.-°o 

hydrolysierte und fermentierte Milch unter Ver- 

wendung von Fermentationsbakterien, 

0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 2,5 Gew.-% 

pflanzlisches 6l, z.B. Sojaol, 

0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 2,5 Gew.-% 

pflanzliches EiweiB, z.B. Sojaisolat, 

0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 3,5 Gew.-°b 

pflanzliche Kohlenhydrate, z.B. Reismehl oder 

Weizenmehl, 

0 bis 5 Gew.-%, vorzugsweise 0,7 Gew.-% 
Stabilisatoten, 

0 bis 3 Gew.-%, vorzugsweise 1 Gew.-% Vita- 
min- und Mineralstoffmischungen 
besteht. 

3. Tierfutter nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB zum Fermentieren der 
Milch Fermentationsbakterien der Stamme 
Lactobazyllus bulgaricus und/oder Streptococ- 
cus acidophilus und/oder Bifidobakterien ein- 
gesetzt werden, z.B. im Verhaltnis von 25 : 75, 
vorzugsweise 50 : 50 bei Verwendung von 
jeweils zwei dieser Stamme. 



4. Tierfutter nach einem der Anspruche 1 bis 3, 
dadurch gekennzeichnet, da(3 der Milchmasse 
zusatzlich 

Aminosauremischungen, 
5 Sauerungsmittel z.B. D-Apfelsaure, L-Apfelsau- 

re, D-Milchsaure, L-Milchsaure, Zitronensaure. 
Ballaststoffe, z.B. Zeilulose, 

Mineralstoffe, z.B. Calium, Calcium, Natrium, 
Phosphor. 

70 Vitamine, z.B. A, D, B1, B2, B6, B12, E und 

Spurenelemente, z.B. Eisen, Mangan, Kupfer, 
Zink 

in der Grdfienordnung von insgesamt 0,5 bis 2 
Gew.-% zugegeben sind. 

75 

5. Tierfutter nach emem der Anspruche 1 bis 4, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Fleischersatz 
aus folgenden Komponenten hergestellt ist: 

5 bis 55 Gew.-%, vorzugsweise 40 Gcw.-°o 
20 nydrolisierte und fermentierte Milch, 

0 bis 10 Gew.-%. vorzugsweise 5 Gew.-% 

pflanzliches Ol, z.B. Sojaol, 

0 bis 20 Gcw.-%, vorzugswoiso 9 Gew.-°b 

pflanzliches Eiwen3, z.B. Sojamehl, 
25 10 bis 60 Gew.-%, vorzugsweise 47 Gew.-°'o 

tierisches EiweiB, Geflugelleber oder Rinderle- 

ber, 

0 bis 10 Gew.-%, vorzugsweise 4 Gew.-°o 
tierische Fette, z B. Talg und/oder Gefliigelfett 
30 und/oder Milchfett, 

0 bis 20 Gew.-%, vorzugsweise 10 Gew.-°b 
Mehl, z.B. Reismehl oder Weizenmehl. 

6. Tierfutter nach einem der Anspruche 1 bis 5, 
35 dadurch gekennzeichnet, daB dem Fleischer- 
satz Aromakomponenten, z.B. Fleischextrakte 
und/oder Proteinhydrolysate und/oder reduzie- 
rende Zucker wio Dextrose oder Xylose und 
Saureregulatoren, z.B. Sauerungsmittel und 

40 Emulgatoren wie Pyrophosphate und/oder Le- 

cithin in der GroBenordnung von insgesamt 0,5 
bis 2 Gew.-% zugegeben sind. 

7. Verfahren zur Herstellung eines Tierfutters 
45 nach einem der Anspruche 1 bis 6, dadurch 

gekennzeichnet, daB Fteischbestandteile odor 
Innereien in geschnittener Form mit Milchmas- 
se gemischt werden, und daB die Mischung in 
eine sterilisierungsfahige Umverpackung gefullt 
so und sterilisiert wird. 

8. Verfahren zur Herstellung eines Tierfutters 
nach einem der Anspruche 1 bis 6, dadurch 
gekennzeichnet, daB Fleischersatz als pastose 

55 Masse mittels Direktdampfbeaufschlagung koa- 

guliert, anschlieBend in Stucke geschnitten und 
mit Milchmasse gomischt und die Mischung in 
eine sterilisierungsfahige Umverpackung gefullt 



